PPGAN

PROGRAMA DE POS-GRADUAGCAO
EM ALIMENTOS E NUTRICAO

EDITAL 03/2019 - PPGAN/UFPI

RESULTADO DOS RECURSOS REFERENTES AO RESULTADO DA PROVA ESCRITA

A Coordenagio do Programa de Pés-graduagdo em Alimentos e Nutrigdo, no uso de suas
atribui¢des legais. torna publico o resultado dos recursos interpostos referentes resultado da prova

escrita do Edital n® 03/2019 — PPGAN/UFPI:

CODIGO RESULTADO JUSTIFICATIVA
PPGAN338 INDEFERIDO Foi realizada a revisdo da
prova escrita ¢ o candidato
manteve a mesma
pontuagdo.
PPGAN315 INDEFERIDO Nio esta previsto no Edital

03/2019 - PPGAN/UFPI
regras de aproximagio
decimal.

PPGAN451 INDEFERIDO Ndéo esta previsto no Edital
03/2019 - PPGAN/UFPI

regras de aproximagdo
decimal.

PPGAN365 INDEFERIDO Referente aos argumentos
01, 02, 03 e 04: esta
solicitagdo esta fora de
prazo, conforme Edital
03/2019 - PPGAN/UFPI.

Referente a revisdo de
pontuagdo, contando que a 58
prova continha questoes
com alternativas \

: oy \\
verdadeiras ou falsas e \
questdes de associagdo, L
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existe a possibilidade de
haver esse perfil de nota.

PPGAN748 INDEFERIDO

Referente a questdo 08, o
item em analise
corresponde a uma
abordagem interdisciplinar
de  conhecimentos  de
bioquimica e
microbiologia, com
aplicag¢@o em alimentos, no
caso, suco de frutas. Os
conhecimentos de
microbiologia dos
alimentos, necessario para
analise ¢ interpretagdo da
"alternativa I" da questdo
8, estdo presentes em duas
referéncias recomendadas
no edital n° 03/2019 -
PPGAN/UFPI:

- FRANCO. B.D.G.M.;
LANDGRAF. M.
Microbiologia dos
alimentos. Sao Paulo:
Atheneu, 2005.

- JAY, J.M. Microbiologia
de alimentos. Sdo Paulo:

Artmed, 2005.

Os conhecimentos de
bioquimica dos alimentos,
necessarios para analise e
interpretagao das
"alternativas II e 111" da
questdo 8. estdo presentes
em uma das referéncias
recomendadas no 1°
aditivo do edital n°

ppgan@ufpi.edu.br
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03/2019 - PPGAN/UFPI:

- DAMODARAN, S.:
PARKIN, K.L.;
FENNEMA. O.R. Quimica
de Alimentos de Fennema.
4. ed., Porto Alegre:
Artmed, 2010.

Ao indeferimento dos itens
II e 111, cabe citar os
capitulos que trata dos
contetdos em analise:

- Capitulo 6: enzimas:
- Capitulo 7: vitaminas:

- Capitulo 17: Fisiologia
Pés-Colheita de Tecidos
Vegetais Comestiveis.

Referente a questdo 10. a
mesma trata de Alimentos

e refere-se a
GERMINACAO e
COMPOSTOS
ANTIOXIDANTES,

ambos fazem parte dos
temas do edital. A questao
em momento algum esta
referenciando artigo, mas
sim a germinagdo e
bioativos de Alimentos.

Referente a questdo 16. a
mesma nao aborda
aspectos metabolicos da
leucina, sendo a mesma
contemplada nos temas

ppgan@ufpi.edu.br
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*Modulag¢@o nutricional e
dietética nas  doengas
cronica” e “Nutrigenética e
nutrigendmica’.

Teresina, 07 de novembro de 2019.
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Prof. Dr. Moisés Tolentino Bento da Silva Q‘}f o

Presidente da Comissdo de Sele¢do do PPGAN

ppgan@ufpi.edu.br




