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ANEXO IV- EDITAL N° 04/2021-CSHNB, de 26 de marco de 2021

CONTEUDO PROGRAMATICO - NUTRICAO/CSHNB

TEMAS DA PROVA DIDATICA

Etica e bioética: conceitos, principios e implicacdes para a nutricao.

Escolas de administracéo.

Indicadores e coeficientes adotados em saude publica.

Critérios, planejamento, analise e execugéo de cardapios.

Nutri¢do funcional: conceitos e as principais substancias bioativas em alimentos.

Suporte nutricional enteral e parenteral.

N o a s~ wDd e

Aspectos fisiopatoldgicos do aparelho digestivo (refluxo gastroesofagico, gastrite, doencas
inflamatorias intestinais, sindrome do intestino irritdvel, doenca diverticular e constipa¢éo).

8. Utilizacdo do modelo animal em pesquisa na area de nutricéo.

9. Biodisponibilidade de nutrientes.

10.  Cozinha brasileira: pratos tipicos regionais.
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