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MATRIZ CURRICULAR FRUTICULTOR - 220 hrs

DISCIPLINA EMENTA
Introdugdo ao Curso Acolhimento 20 hrs
C.H=36 hrs Relagdes Interpessoais 8 hrs

Empreendedorismo 8 hrs

Fundamentos de Agricultura
C.H=48 hrs

Solos e nogdes de conservacdo de
solo; 16 hrs

Fertilidade e adubagéo; 16 hrs
Célculos e medidas de areas e
irrigacdo; 16 hrs

Fruticultura Geral

Viveiro e producido de mudas 16 hrs

C.H=16 hrs
Fruticultura especial | Cajueiro, bananeira, maracujazeiro,
C.H= 48 hrs aceroleiro, (importancia econémica e

alimentar, descricao botanica,
variedades, clima e solo, propagagao
e formagao de mudas, tratos culturais,
pragas e doengas, colheita, pos-
colheita e comercializag&o).

Fruticultura especial Il
C.H=32hrs

Coqueiro, goaibeira, = mangueira,
(importancia econbémica e alimentar,
descricdo botanica, variedades, clima
e solo, propagacdo e formacdo de
mudas, tratos culturais, pragas e
doencas, colheita, pds-colheita e
comercializagao).

Maquinas Agricolas

Operacéao de maquinas e

C.H= 16 hrs implementos agricolas. 16 hrs
Gerenciamento da propriedade Nogbes de economia e administragao
C.H=16 hrs rural 8 hrs

Associativismo/cooperativismo 8 hrs.

Seguranca no trabalho
C.H=8 hrs

Normas sanitarias e os procedimentos de
seguranga no trabalho.
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MATRIZ CURRICULAR AUXILIAR EM TECNICO EM AGROPECUARIA-220 hrs

DISCIPLINA EMENTA
Introdugdo ao Curso Acolhimento 20 hrs
C.H=32hrs Relagdes Interpessoais 6 hrs

Empreendedorismo 6 hrs

Fundamentos de Agricultura |
C.H=32hrs

Solos e nogbes de conservagado de
solo; Calculos e medidas de areas e
irrigagédo; 16 hrs

Fertilidade e adubagéo 16 hrs
Calculos e medidas de areas e
irrigacdo 16 hrs

Zootecnia Geral
C.H=30hrs

Suinocultura; 10 hrs
Piscicultura; 10 hrs
Caprinos e Ovinos. 10 hrs

Zootecnia Especial
C.H=28 hrs

Avicultura; 8 hrs
Bovino; 10 hrs
Apicultura. 10 hrs

Agricultura Tropical
C.H=30hrs

Olericultura e agroindustria; 10 hrs
Fruticultura e agroindustria; 10 hrs
Culturas anuais e agroindustria.10 hrs

Engenharia Agricola
C.H=28 hrs

Técnicas de convivéncia com o semi-
arido; 8 hrs

Pequenas construgbes rurais; 10 hrs
Mecanizagéo agricola. 10 hrs

Gerenciamento da propriedade
C.H=24 hrs

Nocgbes de economia e administragéo
rural:8 hrs
Associativismo/cooperativismo. 8 hrs
Agricultor Familiar e crédito Rural 8
hrs




MATRIZ CURRICULAR AGRICULTOR POLIVALENTE -220 hrs

DISCIPLINA EMENTA
Introdugdo ao Curso Acolhimento 20 hrs
C.H=36 hrs Relagdes Interpessoais 8 hrs

Empreendedorismo 8 hrs

Fundamentos de Agricultura
C.H=48 hrs

Solos e nogdes de conservacdo de
solo; 16 hrs

Fertilidade e adubagéo 16 hrs
Célculos e medidas de areas e
irrigacéo 16 hrs

Horticultura Geral

Planejamento e implantagdo de horta;
16 hrs

C.H=32hrs - o -
Instalagao de viveiros e producédo de
mudas — olericulas e frutiferas 16 hrs

Olericultura Producéo de alface, tomate,

C.H= 16 hrs pimentdo, melancia e cheiro-verde; 16

hrs

Fruticultura C.H=16 hrs

Produgdo de caju, banana e

maracuja; 16 hrs

Culturas anais C.H= 16 hrs

Producdo de feijdo, milho, cana-de
acgucar e mandioca 16 hrs

Silvicultura. C.H= 16 hrs

Arranjos florestais.

Maquinas Agricolas
C.H=16 hrs

Pequenas construgbes rurais; 8 hrs
Operacao e manutengdo de
equipamentos agricolas. 8 hrs

Gerenciamento da propriedade
C.H=16 hrs

Nocgbes de economia e administragéo
rural; 8 hrs
Associativismo/cooperativismo. 8 hrs

Seguranca no trabalho
C.H=8 hrs

Normas sanitarias e os procedimentos de
seguranga no trabalho. 8 hrs




MATRIZ CURRICULAR PRODUTOR FAMILIAR DE CANA-DE-ACUCAR

DISCIPLINA EMENTA
Introducdo ao Curso Acolhimento 20 hrs
C.H=36 hrs Relagdes Interpessoais 8 hrs

Empreendedorismo 8 hrs

Tecnologia da producéao de
cana-de-acucar
C.H=144 hrs

Botanica, ecologia,calculos e medidas
de area

Conservacao e preparo de solo para
cana-de-acucar

Nutricdo, calagem e adubagio para
cana-de-acucar

Producédo de mudas, planejamento de
viveiro e plantio

Tratos culturais

Controle de pragas e doencgas
Colheita, transporte e armazenamento
Processamento e utilizacdo de
subprodutos na agricultura e para
producao de bioenergia

Engenharia agricola

Operacéao de maquinas e

C.H= 16 hrs implementos agricolas 16 hrs
Gerenciamento da propriedade | Gestdo de qualidade agdes de
C.H= 16 hrs economia e administragéo rural 8 hrs

Associativismo/cooperativismo 8 hrs

Segurancga no trabalho
C.H=8 hrs

Normas sanitarias e os procedimentos de
seguranga no trabalho 8 hrs




MATRIZ CURRICULAR PRODUTOR DE OLERICOLAS

DISCIPLINA EMENTA
Introducdo ao Curso Acolhimento 20 hrs
C.H=36 hrs Relagdes Interpessoais 8 hrs

Empreendedorismo 8 hrs

Fundamentos de Agricultura
C.H=16 hrs

Solos e no¢des de conservacao de
solo 8 hrs
Fertilidade e adubacgdo 8 hrs

Olericultura geral
C.H=32 hrs

Planejamento e implantacdaoda
horta e irrigacao
Viveiro e produc¢ao de mudas

Olericultura especial |
C.H=32 hrs

Produg¢do de hortalicas folhosas —
alface, couve, coentro e
cebolinha(importancia econbmica e
alimentar, descricdo  botanica,
cultivares, exigéncias climaticas,
solo e seu preparo, época de

plantio, nutricao mineral,
adubagao, tratos culturais e
colheita, pos-colheita,

armazenamento, classificacdo e
embalagem, comercializacao). 16
hrs.

Producdao de hortalicas de raiz —
cenoura, beterraba e Dbatata
doce(importancia econbmica e
alimentar, descricdo  botanica,
cultivares, exigéncias climaticas,
solo e seu preparo, época de

plantio, nutricao mineral,
adubagdao, tratos culturais e
colheita, pos-colheita,

armazenamento, classificacdo e
embalagem, comercializa¢ao). 16
hrs.

Olericultura especial Il
C.H=64 hrs

Produg¢do de hortalicas fruto | —
melancia, meldao, abobora, maxixe
e quiabo, (importancia econémica e
alimentar, descricdo  botanica,
cultivares, exigéncias climaticas,




solo e seu preparo, época de

plantio, nutrigao mineral,
adubacao, tratos culturais e
colheita, pos-colheita,

armazenamento, classificacao e
embalagem, comercializagao). 32
hrs

Produc¢do de hortalicas fruto Il —
tomate, pimentao e pimenta
(importancia econdmica e
alimentar, descricdo  botanica,
cultivares, exigéncias climaticas,
solo e seu preparo, época de

plantio, nutrigao mineral,
adubacao, tratos culturais e
colheita, pos-colheita,

armazenamento, classificacao e
embalagem, comercializagao). 32
hrs

Manejo Fitossanitario 16 hrs

Engenharia agricola

Operacao de magquinas e

C.H=16 hrs implementos agricolas 16 hrs
Gerenciamento da propriedade Nog¢des de economia e
C.H=16 hrs administracao rural e

associativismo/cooperativismo 16
hrs

Seguranca no trabalho
C.H=8 hrs

Normas sanitarias e oS
procedimentos de seguranga no
trabalho 8 hrs




