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TEMAS PARA A AVALIAÇÃO DIDÁTICA 
 

 
 

ÁREA: TECNOLOGIA E INSPEÇÃO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL 

TEMAS 

1. Princípios gerais da conservação de alimentos de origem animal; 
2. Boas práticas de fabricação e sistema de análise de perigos e pontos críticos de controle 
3. Normas e critérios de inspeção de pescado e produtos derivados 
4.  Regulamentos técnicos de produção, identidade e qualidade do leite; 
5. Processamentos e qualidade de queijos  
6. Controle de qualidade microbiológica e fisico-química do leite; 
7. Carne: estrutura e composição; 
8. Inspeção "ante-mortem" em bovinos; 
9. Inspeção post-mortem de bovinos; 
10. Avaliação sensorial, microbiológica e físico-química da carne e derivados 
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